Crème à la vanille (pour accompagner mon Molotof )
	
	6 personnes
	4 personnes
	2 personnes

	Jaunes d’oeufs
	10
	8
	4

	Lait
	1 litre 1/4
	1 litre
	½ l

	Maizena
	50 g
	40 g
	20 g

	Sucre
	225 g
	200 g
	100 g

	vanille
	3 cS
	2 cS
	1 cS

	
	
	
	


Dans une casserole, mettre les jaunes d’oeufs , le sucre, la vanille et mélanger.

Dans un peu de lait, délayer la maizena et réserver.

Dans la casserole, ajouter un peu de lait (faire tiédir le lait restant au micro-ondes) et faire chauffer tout en remuant avec un fouet. Ajouter peu à peu le lait tiédi.
